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取扱説明書 Ver 1.01

セット内容（各部の名称）

●材質：鍋本体 /高耐熱陶器、蓋・お碗・お皿/陶器
●サイズ：鍋本体/φ206×124mm、
　　　　蓋/φ174×47mm、
　　　　お碗/φ140×60mm、
　　　　お皿/φ150×40mm
●最大炊飯容量：2合(0.42L)
●収納サイズ：φ206×160ｍｍ
●総重量：2.8kg（収納ケース、緩衝材含む）

この度は、スノーピーク製品をお買い上げいただき、誠にありがとうございます。本製品は陶器製の調理鍋と食器です。安全にご使用いただくためにも下記の取扱説明書をよく読
んでからご使用ください。また、読み終わった後も大切に保管してください。説明内容で理解出来ない点及び製品に不具合が確認された際には直ちに使用を中止しご購入いただ
きました販売店様もしくは弊社ユーザーサービスまでお問い合わせください。

安全上の注意事項　ご使用の前によく読んで予測される事故を回避し安全にご使用ください。

MADE IN MALAYSIA

お買い求めいただきました製品は万全を期してますが万一不備な点がございましたら、お買い求めの販売店様または弊社ユーザーサービスまでご連絡
ください。製造上の欠陥が原因の場合は無償で修理または交換させていただきます。その他の場合は適正な価格で修理させていただきます。修理・交
換の判断は弊社の裁量によるものとさせていただきます。また、以下の場合は保証、修理できない場合もありますので、あらかじめご了承ください。
1.取扱説明書に従わなかったと判断した場合。
2.素材の経年劣化による製品の寿命。
3.改造及び粗雑な扱いによる製品の故障。
4.不測の事故による製品の故障。

5.その他製造上の欠陥以外による製品の故障。
6.ゴミやサビによる故障。
7.分解したことによる不具合の発生または破損。
8.落下やその他の衝撃による部品の変形や破損による不具合。

9.消耗品の劣化、破損、故障及び付随する不具合。
10.他社製品との組合せによる故障。

品質保証について

●本格的な修理が必要な場合は、お買い求めになった販売店様または弊社ユーザーサービスまでお問い合わせください。
●修理を依頼される場合は、必ず十分に乾燥させ、汚れをきれいに落としてください。
●修理品には修理箇所がはっきりと解るように、必ずメモまたは荷札を付けてください。また破損時の状況をできるだけ詳しく書いたメモを添えてください。
●修理品の運賃並びに修理費については以下のように規定させていただきます。
　1.保証対象の場合：往復運賃並びに修理費は弊社にて負担いたします。
　2.保証対象以外の場合：往復運賃並びに修理費は、お客様のご負担とさせていただきます。

修理について

メンテナンス方法

●食洗機、食器乾燥機をご利用になれます。
●使用後は汚れを早めに落とし、十分に乾燥させてください。
●焦げ付いてしまった際は、水やお湯に十分浸して柔らかくしてから中性洗剤を含ませたスポンジで丁寧に焦げを取り除いてください。
●洗浄する際はスチールタワシやスポンジのたわし面などは使用しないでください。本体に傷がつき、破損する原因となります。

危険 明らかに生命に関わる重大な事故が予測される行為を示します。
●本製品を火にかけて使用する前に、使用する燃焼器の取扱説明書、注意事項をよく読んでからお使いください。

警告 取扱いを誤った場合、使用者が死亡または重症を負う可能性があることを示します。

注意 ケガや本体破損、物品破損として拡大被害の原因となる行為を示します。

●本製品は強化磁器ではありません。お取り扱いには十分にご注意ください。 ●電磁調理器（IHクッキングヒーター）はご使用になれません。 ●初めて使用される場合は、必ず中
性洗剤でよく洗った後、十分乾燥させてから使用してください。 ●製品の外側が十分に乾燥した状態でご使用ください。外側が濡れている状態で加熱すると破損する恐れがありま
す。 ●土鍋の中で直接、お米をとがないでください。 ●ストーブの上では使用しないでください。土鍋の転倒や吹きこぼれによる思わぬ事故の原因となります。 ●炭火や焚火で土
鍋を使用しないでください。本製品が破損し、ケガの恐れがあります。 ●満水状態で土鍋を使用しないでください。吹きこぼれやすくなり、バーナーの火が消え、思わぬ事故の原因と
なります。 ●テーブルや食器棚の上で引きずらないでください。テーブルなどの表面を傷つける場合があります。 ●調理後、土鍋をテーブル類に置く際には、必ず鍋敷きを使用して
ください。テーブルが焦げたり、傷がつく恐れがあります。 ●土鍋を熱に弱いテーブルなどでは使用しないでください。鍋敷きを併用する場合でも十分ご注意ください。 ●金属へらや
スプーンで本製品の壁面を擦らないでください。本製品に傷がつくことがあります。 ●炊いた米や料理を本製品の中で保存しないでください。 ●熱した土鍋に冷水をかけるなどの
急激な温度変化を避けてください。本製品の破損につながります。 ●土鍋の運搬の際は、両手でしっかりと支えて運んでください。 ●運搬の際は必ず収納袋に入れ、他の重量物
が接触しないように運搬してください。運搬中のケガや破損の原因となります。 ●お碗やお皿は火にかけないでください。やけどや破損の原因となります。 ●土鍋、食器共に電子
レンジをご使用いただけます。 ●お碗に汁物を入れた場合は、お碗が熱くなりますのでご注意ください。

●ご使用前に土鍋や食器にひび割れや欠けている箇所がないか確認してください。異常が見られた際は使用を中止してください。 ●空焚きは絶対にしないでください。火傷及び製品破損
の原因になります。 ●揚げ物の調理には使用しないでください。発火する危険があります。 ●本製品の使用中は目を離さないようにしてください。空焚きなどの思わぬ事故につながります。 
●土鍋の使用中や使用直後は、土鍋が大変熱くなっています。火傷の恐れがありますので弊社のキャンパーズミトン（UG-024）などのなべつかみを使用して、本製品を取扱ってください。 
●本製品を加熱中、加熱直後は熱い蒸気が噴き出します。製品の持ち運びやフタを開閉する際には、蒸気に触れないようにご注意ください。火傷をする恐れがあります。 ●幼児の手の届
かないところで保管してください。製品が破損し、破片でケガをする恐れがあります。 ●本製品の使用中は小さなお子様がいる場合、特にご注意ください。思わぬ事故や怪我、重度のやけど
などをする恐れがあります。

蓋×1

鍋本体×1 お碗×2
お皿×2

土鍋用収納ケース×1 食器用収納ケース×1

緩衝材小×4
緩衝材大×1



①準備 ②調理 1合炊き、2合炊き共通
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警告 取扱いを誤った場合、使用者が死亡または重症を負う可能性があることを示します。

注意 ケガや本体破損、物品破損として拡大被害の原因となる行為を示します。

●初回使用時は土鍋や食器を中性洗剤を使ってよく洗い、十分乾燥させてからご使用ください。
●調理後テーブルに土鍋を置く際には、必ず鍋敷きを使用してください。テーブルが焦げたり、傷が付く恐れがあります。
●すべての五徳に土鍋の底面が10mm以上かかっていることを確認してください。（右図）
※弊社品番GS-370、GS-100AR2、GS-100R2、GST-120Rでは使用しないでください。

●土鍋の使用中や使用直後は、土鍋が大変熱くなります。必ず弊社のキャンパーズミトン（UG-024）などのなべつかみをご使用ください。

使用方法

収納方法

10mm以上
五徳

鍋本体
全ての五徳に鍋の底
面が10mm以上か
かっていることを確認
してください。

土鍋に研いだお米を入れ、目安線に合わせて
水を入れ浸水します。（約20～30分）

※1合:150g/水 :210ml
※2合:300g/水:420ml

2合分目安線

１合分目安線

弱めの中火で約10分加熱
（吹きこぼれてきた際は火を止めてください）

蒸らし10～20分

※米の種類や保管状況、使用する火器により、加熱時間が多少異なります。
※お好みの米の固さに合わせて火力,蒸らし時間を調整してください。

ボウル等を使用して米を研ぎ、
ざる等で水切りします。

※浸水時間が短いほど、お米を固く炊くことができます。

①各食器の間と食器用収納ケースの底に緩衝材小を挟み、
　お皿、お碗の順に収め紐を縛ります。

緩衝材小
食器用
収納ケース

③土鍋を収納ケースの中に入れて紐を縛ってください。
　持ち運ぶ際は底を両手でもって動かしてください。

土鍋用収納ケース

②収納ケースに入れた食器を鍋本体の中に
　収め、緩衝材大を挟んで蓋をします。

緩衝材大

緩衝材大

CS-580、TW-110同梱のお碗、お皿以外は収納しないでください。

別売りのTW-110土鍋膳ワンセットと合わせて、
お皿4枚、お碗4枚（2人分）までの食器を収める
ことができます。

ご家庭で保管する際は、鍋本体の中に緩衝材大を敷いて収納してく
ださい。※移動させる際は必ず両手で持ち、運搬する際は必ず収納
袋に入れてください。

収納する際は計8枚
の緩衝材を各食器
の間に挟み、紐を
縛って鍋本体の中
央に収めてください。

注意


